‘Panniuset

e KAFE & KROG

BORDET RUNT

Valj till ett dryckespaket med eller utan alkohol - 350 kr

FEMRATTERS SHARINGMENY

Galler vid bestélining fér minst tva personer
Rostad sétpotatis med ricotta, mandel och salvia (L, N)
Lax sashimi med sardellkréam, gurka och kapris (L, N)
Vedugnsbakad pizza (G, L)
Gruyere, brynt smér och Naas honung (L)

Varm chokladmousse, vaniljglass och nétkross (MP, L, N)

Prova garna vart prisbelénta kaffe som vi rostar pé plats

405:-

per person

Allergener:
V = vegansk G = gluten L = laktos N = nétter MP = mjélkprotein M = mandel

Specialkost? Vi har alternativen, fr&ga personalen.

Denna sharingmeny géller till och med 26e april 2025

Undrar du var kéttet kommer ifr&n? Fr8ga oss gérna!



Pannhuset

e KAFE & KROG

DRYCKESPAKET

Valj till ett dryckespaket med eller utan alkohol - 350 kr

Till de tva férsta sharing ratterna

Alkoholfritt alternativ: Miere, kustlandskap p8 sydsamiska, hdmtar inspiration vid
kusten. En av véra aldsta nordiska orter f&r sallskap av svenska applen, gréona
krusbar och férsommarens granskott.

Resultatet &r en frisk aromatisk dryck med értiga inslag av Norden.

Med alkohol: Det finnsingenstans i varlden Riesling ger mer magnifika viner én i
Rheingau. | de branta sluttningarna langsfloden Rhen finns n&gra av vérlden
féornédmsta vingdrdar med tusendriga anor. Georg Breuer har sina vingardar i de
hogst klassade lagena langsfloden och derasvinstockar tillhér de allra aldsta.
Charm Riesling bjuder pa fruktiga dofter med inslag av citrus, passion, persika
och épplen. Vinet &r halvtorrt med en liten balanserad s6tma och toner av grape,
applen, persika och mineral.

Till den vedugnsbakade pizzan

Alkoholfritt alternativ: Raudr, fornnordiska for fargen réd, skapas av réda bar med
séllskap utav kryddiga blad och blommor fr&n éng och skog, men aven réktoner
frén en glédande brasa. En karaktar som passar lika bra pé kalfjallet som till grillat
en sommarkvall.

Med alkohol: Till pizza njuter vi av Barbera d'alba Paolina fr&n Barbaresco, ltalien.
Ca 'del Baio har odlat vin sedan 1921 med samma familj vid rodret. Idag driver den
fijdrde generationen gdrden, som &r beldgen i hjartat av Barbaresco. Nyanserad,
elegant, med en diskret ekfatskaraktar, frisk syra och mogna tanniner. Lackert!

Till Gryyére med brynt smér

Alkoholfritt alternativ: Nu provar vi en aperitif med tydliga fatlagrade sherrytoner
tillsammans med en hdgre sétma och bittersyrliga inslag fr&n ronnbér. Fint med
lagrad ost, brynt smér och honung
Royal Tokaji late harvest, med sin runda, séta smak matchar vi med osten.

Har finns en bra syra, inslag av aprikos, paron, lime, grape och lite vanilj. Tokaji &r
véarldens éldsta appellation fér vin och grundadesredan p& 1700-talet - mer an ett
sekel fore Bordeaux.



